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Программа по осуществлению контроля организации питания учащихся 
в муниципальном общеобразовательном учреждении 

«Основной школе №104 
Ворошиловского района г. Волгограда»

№ Объект контроля Периодичность
контроля

Ответственный
исполнитель

У четно-отчетная 
документация

1. В ходной кон трол ь качества и безопасности  
п оступ аю щ его  на пи щ еблок  п р одовольственного сы рья и пищ евы х продуктов.

1.1 Документация 
поставщика на прав 
поставок продовольствия

При заключении 
договоров

Е.В. Лымарь Договор

1.2 Сопроводительная 
документация на пищевые 
продукты

Каждая
поступающая
партия

С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Товарно-транспортные 
накладные, журнал 
бракеража сырой 
продукции

1.3 Условия транспортировки Каждая
поступающая
партия

С.В.Давыдова Акт (при выявлении 
нарушений условий 
транспортировки)

2. К онтрол ь к ачества и безопасн ости  вы пускаемой  
готовой продукции.

2.1 Соответствие объема
вырабатываемой
продукции
ассортиментному
перечню и
производственным
мощностям пищеблока

ежемесячно С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Ассортиментный перечень
вырабатываемой
продукции

2.2 Качество готовой 
продукции

ежедневно С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Журнал бракеража готовой 
продукции

2.3 Суточная проба ежедневно С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Журнал бракеража готовой 
продукции

3. К онтроль р ациона питания учащ ихся , соблю дение  
сан и тарн ы х п р авил  в технол огич еск ом  процессе

3.1 Рацион питания 1 раз в 10 дней
С.В.Давыдова

Примерное меню, 
согласованное с ЦГСЭН, 
ассортиментный перечень

3.2 Наличие нормативно
технической и 
технологической 
документации

1 раз в 6 месяцев С.В.Давыдова

Медик (по 
графику)

Сборники рецептур, 
технологические карты, 
ГОСТы

3.3 Первичная обработка 
продукции

Каждая партия С.В.Давыдова 
Медик (по

Сертификат соответствия и 
санитарно-



графику) эпидемиологическое 
заключение на пищеблок. 
Инструкции, журналы

3.4 Тепловое
технологическое
оборудование

1 раз в 6 месяцев С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Журнал регистрации 
температуры теплового 
оборудования

3.5 Контроль достаточности 
тепловой обработки блюд

Каждая партия С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Журнал бракеража готовой 
продукции

3.6 Контроль за потоками 
сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции, за 
потоками чистой и 
грязной посуды

ежедневно С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Сертификат соответствия и 
санитарно- 
эпидемиологическое 
заключение на пищеблок

4.
хранения п р одук тов  (сы

К он трол ь за соблю дением  
зья, п олуф абри катов  и готовой кулина

условий и сроков  
рной продукции)

4.1 Помещение для хранения 
продуктов, соблюдение 
условий и сроков 
хранения продуктов

ежедневно С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Санитарный журнал 
пищеблока. Журнал 
температурного режима и 
относительной влажности

4.2 Холодильное 
оборудование 
(холодильные и 
морозильные камеры)

ежедневно С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Журнал температурного 
режима

5. К он трол ь за усл ов и я м и  тр уда сотрудников и 
состояни ем  п р ои зводствен ной  среды  пищ еблока

5.1 Условия труда. 
Производственная среда 
пищблока

ежедневно С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Визуальный контроль

6. К он трол ь за состояни ем  пом ещ ений пищ еблока  
(п р ои зв одствен н ы х, ск ладски х, подсобны х), инвентаря и оборудован ия

6.1 Производственные, 
складские, подсобные 
помещения и 
оборудование в них

ежедневно С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Визуальный контроль

6.2 Инвентарь и
оборудование пищеблока

1 раз в год С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Визуальный контроль

7. ( К онтроль за вы пол нени ем  санитарно- 
п р оти в оэп и дем и ол оги ч еск и х  м ероприятий на пищ еблоке

7.1 Сотрудники пищеблока ежедневно С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Медицинские книжки 
сотрудников

7.2 Санитарно-
эпидемиологический
режим

1 раз в неделю С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

Инструкции режима 
обработки оборудования, 
инвентаря, тары, столовой 
посуды. Журнал контроля 
качества мытья посуды. 
Журнал контроля 
температурного режима в 
моечных ваннах. График 
генеральных уборок 
помещений

8. К онтрол ь за кон ти нгентом  питаю щ ихся, реж им ом  
питания и гигиеной прием а пищ и обучаю щ им ися

8.1 Контингент питающихся ежедневно С.В.Давыдова Приказ об организации



детей
Медик (по 
графику)

питания обучающихся. 
Списки детей, 
нуждающихся в 
бесплатном питании. 
Документы,
подтверждающие статус

8.2 Режим питания ежедневно С.В.Давыдова 
Медик (по 
графику)

График приема пищи

8.3 Гигиена приема пищи ежедневно С.В.Давыдова
Классные

руководители

Акты по проверке 
организации питания 
школьной комиссии


